خلاصه طرح تولید کیک و کلوچه
	نام محصول
	کیک و کلوچه

	ظرفیت
	650000 کیلو گرم

	مرجع صادر کننده مجوز
	وزارت تعاون

	تعداد کارکنان
	32 نفر

	تعداد شیفت و روز کاری
	1 شیفت

	مساحت زمین
	3100 متر مربع

	مساحت زیر بنا
	842 متر مربع

	هزینه های ثابت طرح( میلیو ن ریال)

	زمین
	1550

	ساختمان و محوطه سازی
	2516

	تاسیسات و تجهیزات
	465

	ماشین الات
	615

	وسایط نقلیه
	123

	ملزومات اداری
	112

	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	جمع
	5809

	هزینه های جاری طرح (سالیانه) ( میلیو ن ریال)

	مواد اولیه و بسته بندی 
	6054

	حقوق و دستمزد
	2105

	سوخت و انرژی
	502

	تعمیر و نگهداری
	93

	استهلاک
	334

	جمع
	9088

	سرمایه گذاری کل طرح( میلیو ن ریال)

	سرمایه ثابت
	4974

	سرمایه در گردش
	1361

	جمع
	6335

	هزینه های ثابت و متغیر تولید( میلیو ن ریال)

	هزینه های ثابت تولید
	1226

	هزینه های متغیر تولید
	7056

	جمع
	8282

	فاکتورهای مالی طرح

	قیمت تمام شده محصول
	14094 ریال

	قیمت فروش محصول
	17095 ریال

	نقطه سر به سر تولید(درصد)
	35%

	سود ناخالص
	2956 میلیون ریال

	نرخ بازده داخلی طرح
	35%

	دوره بازگشت سرمایه
	3 سال


ويژگي هاي فرآيند،نكات فني و شرايط عملياتي:
تشريح فرآيند توليد كيك

ابتدا مواد اوليه مصرفي توليد كيك توزين گرديده (بر اساس فرمولاسيون خاص واحد)سپس عمل اختلاط در دستگاه ميكسر صورت مي گيرد. بعد از اين كه اختلاط صورت گرفت مخلوط هوادهي مي شود. اين هوادهي توسط دستگاهي بنام اوكس صورت ميگيرد. بعد از هوادهي ، قالب زني صورت گرفته و سپس در فر عمل پخت صورت ميگيرد. در واقع در اين مرحله ازدياد حجم خمير يا ورآمدن خمير و پوك شدن آن صورت ميگيرد.بعد از مرحله پخت كيكها ميباستي سرده شده و سپس بسته بندي گردند.

فرمولاسيون مواد اوليه و نحوه اختلاط آنها تنها تفاوت واحدهاي مختلف در توليد كيك مي باشد. در واقع مسير فرآيند و روش فرآيند مشابه ميباشد.

تشريح فرايند توليد كلوچه

انواع گوناگون كلوچه با فرمولاسيون متفاوت مغزي امكان پذير است ميتوان مغزي را با استفاده از مغزدانه هاي بادام يا پسته يا گردو يا فندق و انواع مغزدانه هاي ديگر به همراه مواد ديگري چون آرد، ذرت يا برنج يا گندم و پودر نارگيل ساخت و نيز ميتوان فقط از پودر نارگيل بهمراه مواد ديگر استفاده نمود.

فرمولاسيون نان كلوچه هاي متفاوت زياد فرقي باهم ندارند و فرآيند توليد در مورد تمامي انواع كلوچه ها مي باشد. ابتدا تمامي مواد اوليه نان كلوچه را در ميكسر ريخته مخلوط كرده سپس در دستگاه ريون مغزي در داخل خمير كلوچه قرار داده شده و كلوچه فرم نهايي خود را ميگيرد.سپس عمل پخت در فر صورت ميگيرد. بعد از پخت عمل سرد كردن و بسته بندي صورت ميگيرد. 
فرآیند تولید:


                                                                                 مواد اولیه مغزی

                                    

1.)توزین               6.)سرد کردن

2.)اختلاط              7.)بسته بندی

3.)هوا دهی           8.)خمیر

4.)قالب زنی          9.)کلوچه زنی

5.)پخت

1-سرمایگذاری ثابت طرح:
1-1- زمین محل اجرای طرح:
	متراژ زمین
	قیمت واحد(ریال)
	قیمت کل (میلیون ریال )

	3100
	50000000
	1550


1-2-محوطه سازی:
	ردیف
	شرح
	مساحت زیربنا

(مترمربع)
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	خاکبرداری و تسطیح
	3100
	50000
	155

	2
	حصارکشی
	620
	800000
	496

	3
	فضای سبز،خیابان کشی
	1240
	150000
	186

	جمع
	837


1-3-ساختمانها:
	ردیف 
	شرح
	مساحت زیربنا

(مترمربع)
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	سالن تولید
	370
	1800000
	666

	2
	انبارها
	242
	1500000
	363

	
	ساختمان اداری و سرویس ها
	100
	3000000
	300

	
	نمازخانه
	30
	2500000
	75

	
	آزمایشگاه
	50
	3000000
	150

	3
	نگهبان و سرایدار
	50
	2500000
	125

	جمع
	1679


4-1:تاسیسات و تجهیزات:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	برق رسانی (حق انشعاب نصب تابلو ها و ترانس کابل کشی و سیم کشی های مربوطه )
	150

	2
	آبرسانی (حق انشعاب و لوله گذاریو000)
	80

	3
	گاز رسانی(حق انشعاب و لوله گذاری و...)
	20

	4
	امتیاز خط تلفن 
	5

	5
	ایمنی و اطفا حریق
	50

	6
	وسایل سرمایش و گرمایش
	30

	7
	مخازن ذخیره سوخت و آب
	100

	8
	سیستم بخار:برآورد تعداد و ظرفیتهای دیگهای بخار
	30

	جمع
	465


5-1- ماشین الات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی:

	ردیف 
	نام ماشین الات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی
	تعداد
	هزینه واحد

(میلیون ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	میکسر کیک-کل توان برقی مصرفی دستگاههای خط تولید
	1
	50
	50

	2
	اوکس-12 کیلو وات توان برق مصرفی
	1
	60
	60

	3
	دپوزیتر-8 ردیفه 20 کیلو وات
	1
	75
	75

	4
	قرتونلی-20 متر عرض 20 متر
	1
	50
	50

	5
	بسته بندی-بصورت اتوماتیک
	2
	75
	150

	6
	فر-تونلی،استاده گردان .با سوخت گازوئیلی
	4
	20
	80

	7
	آسیاب سوخاری
	1
	45
	45

	8
	قالب کیک و کلوچه-پیستونی به حالت رفت و برگشت
	1
	20
	20

	9
	سینی-90×60 
	50
	0.36
	18

	10
	سینی-40×60
	50
	0.26
	13

	11
	خرک_چرخ ارابه برای فر
	4
	5
	20

	12
	دیگ پخت مغزی-پاتیل رو باز دو جداره
	1
	20
	20

	13
	ریون
	1
	15
	15

	جمع
	615


6-1-وسایل نقلیه و وسایل حمل و نقل داخل کارخانه:

	ردیف 
	شرح
	تعداد
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	وانت نیسان
	1
	123
	123

	جمع
	123


7-1- تجهیزات اداری و کارگاهی:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	لوازم اداری(میز-صندلی-فایل-گوشی-تلفن و...)
	56

	2
	لوازم آشپزخانه
	28

	
	ابزار الات کارگاهی(در صورت نیاز)
	28

	جمع
	112


8-1-هزینه های قبل از بهره برداری:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	تهیه طرح و نقشه های مربوطه
	48

	2
	اخذ مجوز و سایر مجوزها
	40

	3
	حقوق ودستمزد نگهبان دردوره سازندگی
	118

	4
	راه اندازی آزمایشی(معادل ده روز مواد اولیه – سوخت و انرژی و دستمزد)
	151

	جمع
	428


جدول هزینه های ثابت طرح:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	زمین
	1550

	2
	محوطه سازی و ساختمان
	2516

	
	تاسیسات و تجهیزات
	465

	
	وسایل نقلیه
	123

	
	ماشین الات و تجهیزات
	615

	
	تجهیزات اداری و کارگاهی
	112

	
	متفرقه و پیش بینی نشده
	58

	
	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	جمع
	5402


2-هزینه های جاری طرح:

2-1-مواد اولیه و بسته بندی:

	ردیف 
	مواد اولیه و بسته بندی 
	مقدار
	واحد
	هزینه واحد
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	
	
	
	
	ریالی
	ارزی
	

	1
	آرد-ماده اولیه اصلی
	254500
	کیلو گرم
	4500
	
	1145

	2
	تخم مرغ-نقش تغذیه ای و بالا بودن ارزش غذایی
	35600
	کیلوگرم
	1500
	
	534

	3
	شکر-ماده اولیه اصلی
	149200
	کیلوگرم
	7000
	
	1044

	4
	شیر-همراه با آب به عنوان ماده اولیه اصلی
	45450
	کیلوگرم
	5000
	
	227

	5
	روغن-ماده اولیه اصلی
	58400
	کیلوگرم
	30000
	
	1752

	6
	بکینگ پودر-نقش در تشکیل بافت
	6
	کیلو گرم
	40000
	
	0.24

	7
	اسانس-طعم دهنده
	4
	کیلو گرم
	50000
	
	0.2

	8
	سلفون با چاپ-مواد اولیه بسته بندی
	1575.6
	کیلو گرم
	
	
	551

	9
	کارتن-مواد اولیه بسته بندی
	226931
	عدد
	3500
	
	794

	10
	چسب – برای یسته بندی
	1000
	کیلو گرم
	7000
	
	7

	جمع
	6054


2-2-حقوق ودستمزد پرسنل غیر تولیدی:
	ردیف 
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهیانه 

(ریال)
	حقوق سالیانه 

(میلیون ریال)

	1
	مدیر عامل
	1
	6500000
	78

	2
	مدیر فروش
	1
	4500000
	54

	3
	راننده و تدارکات
	1
	3000000
	36

	4
	سرایدار و نگهبان
	1
	3000000
	36

	5
	حسابدار و امور اداری
	1
	3500000
	42

	6
	تکنسین آزمایشگاه
	1
	3000000
	36

	جمع حقوق
	6
	
	282

	مزایا و پاداش و حق بیمه کارفرما(معادل 70%جمع حقوق)
	198

	جمع کل
	480


2-2-حقوق ودستمزد پرسنل تولیدی:

	ردیف 
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهیانه 

(ریال)
	حقوق سالیانه 

(میلیون ریال)

	1
	مدیر کارخانه 
	1
	5500000
	66

	2
	کارشناس
	0
	4500000
	0

	
	تکنسین
	3
	3800000
	137

	
	کارگر ماهر
	3
	3200000
	115

	
	کارگر ساده
	19
	2800000
	638

	جمع حقوق
	
	
	956

	مزایا و پاداش و حق بیمه کارفرما(معادل 70%جمع حقوق)
	669

	جمع کل
	1625


4-2-هزینه سوخت و انرژی:
	ردیف
	شرح
	واحد
	مصرف سالیانه
	هزینه واحد (ریال)
	هزینه کل 

(میلیون ریال)

	1
	برق مصرفی
	کیلو وات ساعت
	294528
	1600
	471

	2
	آب مصرفی
	متر مکعب
	3432
	700
	2

	3
	گازوئیل
	لیتر
	85000
	165
	14

	
	بنزین
	لیتر
	7500
	2000
	15

	جمع کل
	502


5-2-استهلاک و تعمیر و نگهداری:

	ردیف 
	شرح
	ارزش دارائی

(میلیون ریال)
	استهلاک
	تعمیر و نگهداری

	
	
	
	درصد
	مبلغ
	درصد 
	مبلغ

	1
	ساختمان
	1679
	10
	168
	2
	34

	2
	تاسیسات
	465
	12
	56
	5
	3

	
	وسایل نقلیه
	123
	20
	25
	10
	13

	
	ماشین الات و تجهیزات
	615
	10
	62
	5
	31

	
	تجهزات اداری
	112
	20
	23
	10
	12

	جمع
	334
	
	93


جدول هزینه جاری طرح:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	مواد اولیه وبسته بندی
	6054

	2
	حقوق و دستمزد
	2105

	
	سوخت وانرژی
	502

	
	تعمیر و نگهداری
	93

	
	استهلاک
	334

	
	هزینه اداری و فروش(1% فروش)
	15

	
	پیش بینی نشده
	58

	جمع
	9161


جدول هزینه های ثابت و متغیر تولید:
	ردیف 
	شرح
	هزینه

(میلیون ریال)
	هزینه ثابت
	هزینه متغیر

	
	
	
	درصد
	مبلغ
	درصد 
	مبلغ

	1
	مواد اولیه و بسته بندی
	6054
	0
	0
	100
	6054

	2
	حقوق و دستمزد کارکنان تولیدی
	1625
	70
	1138
	30
	488

	3
	سوخت و انرژی
	502
	20
	100
	80
	402

	4
	تعمیر و نگهداری
	93
	20
	19
	80
	74

	5
	بیمه کارخانه(دو در هزارسرمایه ثابت)
	15
	100
	15
	0
	0

	6
	پیش بینی نشده
	58
	35
	20
	65
	38

	7
	استهلاک
	334
	100
	334
	0
	0

	جمع
	1626
	
	7056


سرمایه در گردش:

	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	مواد اولیه (2 ماه مواد اولیه و بسته بندی)
	1162

	2
	تنخواه گردان(20 روز هزینه تولیدبجز هزینه مواد و بسته بندی)
	199

	جمع
	1361


جدول سرما یگذاری:
	ردیف 
	هزینه ثابت طرح
	جمع

(میلیون ریال)

	1
	سرمایگذاری ثابت
	4974

	2
	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	3
	سرمایه در گردش
	1361

	جمع
	6763


3- ظرفیت تولید:650000 کیلو گرم
4- قیمت فروش واحد:17904 ریال
5- فروش کل:11638میلیون ریال
6- قیمت تمام شده هر واحد تولید:14093 ریال 
7- محاسبه نقطه سر به سر: 35%
درصد نقطه سر به سر =100*{(هزینه متغییر تولید – فروش)/هزینه ثابت تولید}
8- میزان فروش در نقطه سر به سر:4073 میلیون ریال
فروش در نقطه سر به سر = {(فروش کل ÷ هزینه متغییر)-1} ÷ هزینه ثابت تولید

9- سود ناویژه: 2956  میلیون ریال        هزینه تولید-فروش کل

10- محاسبه سود ویژه: 
سود نا ویژه:

کسر می شود هزینه های عملیاتی:

حقوق و دست مزد پرسنل اداری:480
هزینه اداری و فروش:15
هزینه ها عملیاتی:

سود عملیاتی:

کسر می شود هزینه های غیر عملیاتی شامل:

استهلاک هزینه های قبل از بهره برداری (دو ساله):214
سود تسهیلات : 507 
سود ویژه قبل از کسر مالیات

11- نرخ برگشت سرمایه:  35%  = سرمایه گذاری ثابت ÷ سود ویژه

12- دوره برگشت سرمایه:  3 سال
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